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RIQUELME: Embajador de Alicante

O



Tengo la fortuna de conocer desde hace muchos afios a Ramén
Riquelme. Sé parte de su trayectoria personal, profesional y festera,
en las diferentes facetas. Me enorgullece de él, entre otras muchas
cosas, el concepto tan arraigado que tiene de la familia. Si siempre
he sentido empatia hacia las personas que se han forjado a si
mismas, éste es un claro ejemplo.

= % Embajador
de Alicante

Luis Barcala Sierra

Alcalde de Alicante En el proceso de elaboracién de este “Ramén Riquelme:

Embajador de Alicante” he tenido la suerte de acudir a tertulias
donde el protagonista ha mostrado su lado mas cercano. En la
corta distancia todavia gana mas Riquelme. Se desprende de esa
hipotética coraza, que parece tener, y gana en cercania. Su voz,
rotunda y muy propia, deja de serlo. Si uno le toca, se confirma la
sensacién de que es un personaje entrafiable, buena gente, que se

Hagamos un maridaje. Al estilo periodistico de Martin Sanz,
su particular manera de relatar y la perfecta descripcion de los
personajes de sus libros, sumemos la calidad humana de Ramén
Riquelme, sus vivencias, sus anécdotas, su pasién por Santa

Cruz compartida con el Raval Roig, los testimonios de quienes
lo conocen, algunas de sus recetas.... Y de esa conjuncién ve
la luz el libro “Ramdn Riquelme: Embajador de Alicante”, que
ahora tienen en sus manos.

dice. Una persona inteligente y con corazén. ;Qué corazén!

Representantes del mundo de las Fiestas, del movimiento
vecinal, del ambito deportivo y de la gastronomia dan soporte,
entre otros, a las valoraciones sobre la figura de Ramén Riquelme.

A éstas, las de alcaldes como Angel Luna, Luis Diaz Alperi, Sonia
Castedo, Miguel Valor, Gabriel Echavarriy la mia propia. Todas
conforman una miscelanea imprescindible para conocer todavia mas
al protagonista del volumen.

Martin Sanz ahonda en este volumen en las diferentes
facetas de Ramén Riquelme. Su narracion destila aprecio por
uno de los “grandes” de la terreta, por una persona que es
historia viva de Alicante. El autor se adentra en la personalidad
de Riquelme. Juega, en el buen sentido, con ella. Forma un todo
que el propio entrevistado se encarga de desmenuzar.

(Ddnde tenia que ser presentado “Ramén Riquelme: Embajador
de Alicante”? En el Parque de La Ereta, en las inmediaciones del
“Paseo Cocinero Ramén Riquelme”, en un lugar desde donde se
ve perfectamente el barrio de Santa Cruz, desde donde se divisa el
mar Mediterraneo donde los pescadores del Raval Roig se adentran
para capturar el pescado con el que Riquelme prepara sus calderos.
;Y qué calderos!

Martin Sanz, como hiciera en sus anteriores volimenes
de su prolija bibliografia, pone en valor a personas que
conformaron o conforman el Alicante cotidiano, casos de
Vicente Ramos, Enrique Lled6, Manuel Peldez, o Juan Antonio
Garcia Solera. Loable esta iniciativa la que abandera quien,
como tantos y tantos otros, ha convertido Alicante en su
casa. Y qué mejor manera de agradecerle esa acogida que
ensalzando a quienes la han convertido y convierten en un
referente internacional.

Felicidades al autor y al protagonista. A Ramon Riquelme y
Martin Sanz. La bibliografia sobre temas de Alicante tiene un nuevo
volumen hecho con carifio hacia una persona que destila eso, carino.
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=% La vida es

como e€s

Pedro Nuho de la Rosa

La descripcion de la Historia responde, en cierta medida,
a quien la paga, y normalmente sélo aparecen en ella las elites
sociales, personajes estrambdticos o esquematicos, vencedores
y vencidos. La intrahistoria es mas cosa de literatos y, por tanto,
libre de cargas. Tal que asi he entendido la biografia que Martin
Sanz Moros (no olvidemos nunca a su madre), acaba de terminar
sobre uno de nuestros mas grandes “intrahistoricos”, Ramén
Riguelme y sin cuya redacciéon de vida y milagros, generaciones
posteriores diluirian en la ingratitud de un olvido involuntario
por desconocido, ese capitulo de Alicante que va desde la
hambruna posguerra y el aislacionismo, pasa por la dictablanda
y el folclorismo de las palmas jaleando guiris, y por fin vuelve a
Europa y a la democracia que, si no cura, al menos reconforta en
esta nuestra Espana de Sorolla y Picasso, que no la de Mérimé.

Y es en libros como el presente (pueden saltarse mi
prélogo e ir a la enjundia del relato vital) donde se descubre
la grandeza del autor y los valores de su modelo. Empezando
por el primero, Martin, como se le quiere y requiere desde
el alma, es el periodista que nunca llegara a poeta y el poeta
a quién le puede el periodismo, en esa simbiosis “perfecta”
(como dijo Borges de su amigo Bioy Casares). El bidgrafo va
transcurriendo por la existencia de biografiado, dejandonos
ver cdmo Ramén tuvo que ser viejo antes que nifo, y cémo
hoy sigue siendo él mismo cual si las cornadas que da la vida
se le hubieran tatuado en claveles de mayo brotando desde La
Ermita a Santa Cruz abajo, dibujando el mapa de un corpachdn
corajudo, ronco como su voz, trabajador de noches y de dias
empalmados, marido y padre enamorado, pero sobre todo
padrino de los muchos vértices que tiene esta ciudad, poliédrica
e ingrata como pocas.

Martin Sanz cuenta, pero alin mas deja contar a Ramon
en entrevistas que son capitulos y viceversa, al tiempo que
pespuntea decires y sentires de quienes lo han conocido,
sean politicos de distinto plumaje y sueltos del jauldn oficial;
amigos fieles al nombre y al apodo, al ser y al estar; periodistas
y comunicadores sin disfraz de titulares ni de egos firmantes;
cocineros sin vanguardias ni sus artificiales imposturas; en
definitiva: un mosaico de paisanaje, sean de nacencia o de
adopcién, que como en los murales de Gastén Castelld o en
la geometria de Eusebio Sempere plasman coralmente a ese
formidable hacedor de arroces y otros guisados, que como
dijo el Fénix, Lope: “Ni estoy bien ni mal conmigo;/ mas dice
mi entendimiento/ que un hombre que todo es alma/ esta
cautivo en su cuerpo”. Ni le falta de la una, ni le sobra del otro,
podemos anadir.



Hay algo que queda bien patente en esta sentida semblanza
que, ademas, afade las recetas de “los Riquelme” (escribo en
plural porque, aunque uno se haya ido, siempre subsistiran los
dos hermanos), férmulas culinarias que son vademécum de
la mejor antropologia gastronémica alicantina. Desde arroces
que comi dichosamente emparejado, hasta otros, verdaderos
cosos de gramineas extendidas y humeantes, en loor (no “olor”
cémo sueltan los indoctos) de multitudes, demostrandonos,
fuese en mesa o en espacio abierto, la honestidad del producto
fresco entre mar, huerta y montafa, y la sabiduria del grano
suelto en esa deliciosa textura que Unicamente puede alcanzar
la experiencia y las tantas prueba-error que finalmente se
convierten en el acierto definitivo y, en consecuencia: intocable.

Bien dice Ramdn que los valencianos hacen “paellas”,
anado que con sus limitadas variantes; mientras los alicantinos
elaboramos “arroces”, entre los que caben enésimas
enunciaciones versatiles gracias a que somos aluvién provincial
proveniente de disimiles comarcas, y no capital centripeta que
a la vez expande su autoridad en todos los campos, incluido
el gastronémico. Basta repasar los libros de Guardiola, Gallar,
Pomata y alguno mas entre los cuales me encuentro, con los
de, pongamos por caso, Marti Dominguez, para comprobar la
veracidad de este aserto comparativo.

Transcurriendo lineas Ramon Riquelme repite una
frase propia de Séneca y Neruda sentados y amigables en el
imaginario poyete de la Plaza del Carmen: “La vida es como
es”. Dichoso aquel que ha podido contarla para que un
magnifico escritor pueda dejar la constancia que transcurre
entre el amor familiar, el “cocinar hizo al hombre”, la sentida
pasion de un descenso en Semana Santa, o crucificarse a una
rubia preciosa para toda la vida; y, claro, “que se nos paren los
pulsos” con los Manzanares metiendo el Arte en el cacho.

Leyendo este libro he recordado los toros de ojos verdes;
el Barrio de mis primeros amores y desdenes (que de todo
hubo); la mala suerte como cantaba Meneses en la soled, Mike
Jagger saltarin insatisfecho, o aquellos Pink Floid maridando
perfectamente con un porro; pero y sobre todo rememoro una
noche en la que la Cara del Moro resoplaba aire hirviendo, y
yo andaba, amén de chispa, totalmente descorazonado porque
no me habian publicado mi primera critica gastronémica,
tan ininteligibles como pedantes ella y quien la escribié. Un
hombretdn emergid por la trasera del banco donde se recostaba
mi dolor animico, para decirme entre lacdnico y socarrén:
“Mal te veo, chaval”. No sé cuantas estlpidas confesiones
elegidas al calor de la noche agostefa pude decirle al “Nadie”
de Ulises, porque aquel ciclope buenazo habia desaparecido de
mi mondlogo y turbia vision. De lo que si me acuerdo es que, al
poco rato, el enorme santacrucino volvié con un plato de rabo |3
de toro: “Tomate esto, que la vida es como es”.

Era Ramoén Riquelme, y desde entonces no he dejado de
darle las gracias, aunque él ya no recuerde por qué. Ahora Martin
Sanz me lo acaba de poner en la mesilla de noche.
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=% La historia
sociocultural
de la paella

Lluis Ruiz Soler

Desde las aportaciones de los cocineros de la Edad Media
hasta las de la vanguardia contemporanea, pasando por lo que
reflejaron al respecto en sus obras Joan Fuster o Josep Play
hasta Joaquin Sorolla, distintas publicaciones y fuentes han
dejado constancia de la relacién entre el arroz y la sociedad
valenciana a lo largo del tiempo, pero nadie lo ha resumido
mejor que Josep Piera en ‘El llibre daurat’. Los hitos de esa
historia los puede encontrar el lector en distintos libros y
seguramente también en Internet, desde el arroz al horno —
que es el auténtico antecedente evolutivo de todo lo demas y
cuya receta, publicada por Robert de Nola, data del siglo XV—
hasta la aparicién de la paella propiamente dicha en el marco
de la colosal expansion del cultivo del arroz en La Albufera de
Valéncia a finales del XIX'y principios del XX, en un contexto
que Vicente Blasco Ibanez retraté con precisién y realismo en
‘Cafias y barro’.



Es la peripecia de un plato que, por utilizar la terminologia
de Ferran Adria, no es una receta, sino un “concepto” —
una técnica que permite generar recetas diversas—, por
encima de las recurrentes polémicas populistas de siempre y
socialmediaticas de ahora. La paella es también una grandiosa
metafora que engloba todas las aportaciones valencianas a la
vastisima cultura universal del arroz, que no empieza ni termina
en nuestro ombligo, sino que alimenta y ha alimentado a media
humanidad y parte de la otra e incluso les ha permitido a una
minoria convertir la comida en gastronomia.

De la historia sociocultural de la paella cabe extraer un par
de conclusiones. Una, que la gran aportacién valenciana a la
cocina universal del arroz —lo que culinariamente diferencia a
la paella del risotto, del pilaf, del sushi y de todo lo demas— es
ese punto de coccién en el que los granos no estan ni crudos
ni pasados y donde cada uno conserva su independencia y
su identidad individual sin dejar de formar parte de un todo
indisoluble. Es el resultado final que consiguen los Riquelme
cada vez que ejercen de embajadores de nuestra pequena e
inmensa civilizacidn culinaria ante un par de comensales o ante
miles de ellos, de aqui o de donde sea.

La otra anotacién de la que queriamos dejar constancia es
la consideracion de la paella como un plato intrinsecamente
festivo, social, comunitario y totémico, en torno al cual se
rednen la tribu o el clan, antropolégicamente hablando. Si la
comunidad que concurre alrededor de una paella es la familia
o la pandilla, siempre habra un cuitado dispuesto a asumir el
mando en su ejecucidén y unos cuantos capaces de seguir sus
directrices de forma mas o menos disciplinada o entusiasta.
Pero, festeros y gregarios como somos, jqué hacer si lo que
se congrega es el barrio o el pueblo entero? Antes aludiamos
a la cadena evolutiva del arroz y, viéndola ahora desde el lado
mas estrictamente sociocultural, la paella gigante es el eslabén
que permite dar el salto del clan a la comunidad: la socializacion
suprema del arroz compartido. Y tan solo un granito mas en
la enorme paella de la consideracién que los apasionados de
nuestra cultura gastronémica y arrocera le debemos a Ramén
Riquelme.
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Martin San

L3 vida es
cCOMOoO es,

i hay un concepto que Ramén
S Riquelme lleva marcado afuego
en su corazén es el de Familia.
Escrito asi, siempre con mayusculas.
Lleva interiorizada la defensa y el amor
por ella. Incluso entre los mas lejanos
recuerdos, rememora la ciudad de su
infancia como tal: “Las mujeres sacaban
las sillas y las mesas a la calle, reunian
lo poco que habia para comer o cenar
y todo el mundo hablaba y charlaba.
Daba gusto ver aquello. Alicante en esa
época, a pesar de la necesidad, era una
gran familia”.



Hijo de David y de Angeles, procedentes de Albatera y
Crevillente de donde llegaron hasta la capital de muy jovenes,
Ramoén nace un 21 de agosto de 1947 en la vivienda paterna del
numero 3 de la calle Toledo. Es el pequeio de cuatro hermanos
junto con David, Salvador ‘Saoro’ y Mari Angeles, “y ya lo creo
que me cuidaban. Mis hermanos han sido unos de los pilares
fundamentales de mi vida y nunca podré olvidarlo. Mi padre
fue para mi un ejemplo de rectitud, siempre luchando sin cesar
incluso en los momentos mas duros. Compartié celda con
Miguel Hernandez antes de que el poeta muriera”.

Las jornadas de su nifiez transcurren entre pedradas a los
datiles, los juegos callejeros, las aventuras en el antiguo vertedero
de Santa Cruz y las peleas en la plaza del Puente. El sonido de la
bocina avisa a los estibadores del barrio para que corran hacia
el puerto porque llega un barco. Y los encargos de su madre,
excelente alpargatera, a la que ayuda llevando los pedidos a
los clientes. “La abuela Angelita era trabajadora como ella sola.
Cuando venia en el tren desde Orihuela, se tiraba en marcha a la
altura del apeadero de San Gabriel para evitar que las brigadillas
le pidieran el billete en la estacién. Se venia andando desde alli,
cargada con un saco de trigo. Era emprendedora, en cuanto tuvo
tres perras compro cuatro lavadoras y las alquilaba por horas a
las vecinas que no tenian en su casa”.

Ramdn Riquelme acude al colegio del Paseito Ramiro. Antes
de entrar, hacia las siete de la manana, camina hasta donde hoy

se encuentra la sala municipal de exposiciones de la Lonja del
Pescado, donde hace el relevo a sus hermanos y “guarda” las cajas
con el género del ‘Millonario’, un hombre que tenia su quiosco de
venta en el Mercado Central. “El abuelo me decia que me sentara
encima de las cajas y que no me moviera, viniera quien viniera.
Luego me metia un pulpo, un calamar o lo que tuviese en la bolsa
y me mandaba para clase. La vida es como es”.

Un caluroso |8 de julio, median los cincuenta, el nifio Ramoén
llega a su casa con dos duros, el jornal semanal de un hombre.
Angelita, entre el susto y el enfado, le recrimina haberlos robado.
“Que no madre, los he ganado vendiendo cartuchos de patatas
fritas de ‘La Yeclana’”. A una peseta el cartucho. Es el negocio
que un amigo de su padre tiene en el Postiguet quien, viendo
al chaval con ganas, le escribe un papel para evitar dudas de la
policia y le manda a recorrer la playa ofreciendo el aperitivo a los
alicantinos y turistas que se tuestan bajo el sol.

Al dia siguiente, madre e hijo regresan. Ella se pone un
delantal y comienza a vender como la primera. Cuando finaliza
el verano, con el capital reunido, compra un puesto frente al
balneario ‘La Alhambra’. El cartel reza ‘La Alicantina’. Juntos,
como siempre, con su padre y hermanos, “nos hartamos a cortar,
freir y despachar patatas, aunque en esa época comimos como
hasta entonces nunca lo habiamos hecho”. Con nueve afos,
Riquelme empieza a trabajar en los ultramarinos ‘La Esmeralda’
de Alfonso X el Sabio. La vida es como es.

La vida es como es
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Aguellos remotos




€ € He hecho de todo para ganarme
unas pesetas, primero de
soltero y luego para mi familia”,
insiste Riquelme. El camino hasta llegar a
las brasas y los fogones va serpenteando.
De la tiendecita en una de las principales
avenidas alicantinas a otro pequefo
comercio, esta vez una drogueria, y de
ahi a las carrocerias ‘Fermin Lépez'.
Un desguace, una parada de churros y
la dureza de la obra, “con mi hermano
durante muchos afios. ;jEl alcalde
Paco Garcia Romeu nos llamaba los
Karamazov!!!”.

Aquellos remotos sabores

|
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Planta las hermosas palmeras de la
Rambla de Méndez Nufez junto a su
colega José Luis Lopez ‘El Palmera), le
toca cumplir con la Bandera y hace el
servicio militar en Lorca, “y ya entonces
pesaba cien kilos sin un gramo de
grasa en el cuerpo”. Participa en el
levantamiento de la histérica discoteca
‘Il Paradiso’, se queda con la barbacoa
del complejo de ocio y descubre que
“la noche no es para mi, cuando salian
a pasear los peores chulos y maleantes”.
Aunque el anecdotario de las juergas,
broncas y pillerias de unos y otros es
abundante y jugoso para amenizar una
buena sobremesa: “Una vez tuve que
ponerme delante del coche donde iba
Bambino y unas amiguitas suyas que se
largaban sin pagar el cenorrio de chuletas
y las copas que se habian metido. Dijo
que no se habia dado cuenta...”
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Martin Sanz

Con la década de los ochenta se cruza en su destino un local
en el nimero 46 de la calle San Mateo, en el barrio del Pla. Le
bautizan ‘La Cantina’ y puede decirse que es entonces cuando se
inicia el periplo que marca la trayectoria vital de Ramon Riquelme,
aunque de casta le venia al galgo.

“Mi abuela materna era del Pinety cocinaba para los madrilefios
que veraneaban en la playa. Tenia un puesto de pollos en el
mercado de Crevillente y se gand el apodo de Concha ‘La Gallina’.
Me acuerdo de su corral, siempre lleno de animales que iban a
la cazuela”. Luego Ramdn haya su particular magdalena de Proust
en el arroz de conejo y caracoles que preparaba su madre, “yo le
aguantaba al animal para que lo matara y no nos despegabamos de
sus faldas mientras lo hacia, asi es como aprendimos”.

El aroma de la comanda se convierte en un tunel del tiempo,
“porque afnoro ese sabor que solo lo he vuelto a encontrar muy

vagamente”. La festividad de las Navidades de ayer tiene también
el gusto del caldo con pelotas “que era una auténtica pasada, era
la leche. Esperabamos durante todo el afio a que alcanzasemos
esos dias. Ahora, como tenemos de todo y comemos arroz y
cocido cuando nos apetece, no le damos la importancia que le
otorgabamos en esos momentos”.

Y llega ‘La Cantina’, a la que muchos fieles evocan en las
redes sociales bien avanzado el siglo XXI: “Venia la gente a comer
el pulpo que secaba yo mismo en unas cafias, el estofado de rabo
de toro y las mollejas que me traia mi querido lldefonso Prats, el
mejor jefe de bomberos que ha habido en el mundo. Entonces
es cuando empecé a hacer las paellas para los clientes y para las
celebraciones de bautizos y comuniones que me salian, pero eran
para cuarenta o cincuenta personas como mucho. Luego llegé lo
otro”, avanza Riquelme, prendiendo su eterno caliquefio.



Aquellos remotos sabores
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| La familia,
siempre o primero .




La familia siempre lo primero

de ‘El Pez Dorado’ con los destellos intermitentes de

la bola que gira en el techo y los juegos de los espejos.
A las canciones mas movidas les siguen las lentas. Arrancan
los setenta. Es en aquella discoteca en la Plaza de Espana de
Alicante, junto al coso taurino, donde comienza la vida en comun
de Amparo Sanchez Manzanaro y Ramén. “Conocia a Amparo
y a sus padres Tomas y Asuncién de vista, de verla por el barrio
y coincidiamos en el ‘Pez’ con nuestros grupos de amigos.
Festeamos un par de afos y nos casamos en |975, tenfa yo
veintisiete. Nos compramos una casa cerca de la antigua Fabrica
de Tabacos y alli vivimos desde entonces”. De aquel matrimonio
nacen Penélope, Amparo, Rocio, David y Ramén ‘Moncho’.
Riquelme es abuelo de Iris, Ruth, Arancha, Moncho, Miguel,
Penélope, Mar y Daniel. Por ahora.

| a luz de la tarde del domingo se combina en el interior
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Rocio, David y Moncho prosiguen con el negocio familiar
y llevan la cocina y la hosteleria en las venas. De ninguno de
sus cinco vastagos ahorra elogios Riquelme cuando se refiere a
ellos: “La familia es lo primero, lo principal. A milo Gnico que me
queda en esta vida es ver que funcionan y les va bien. No le pido
nada mas a Dios. Eso si, tienen que cometer sus errores, como
hemos hecho todos. Cuantos mas cometan, mas aprenderan. Y
adar la cara, eso es muy importante. Saben que siempre cuentan
conmigo, pero nunca he querido darselo todo hecho porque si
no, no saben salir adelante ellos solos. Si a los hijos se lo das todo
mascado, te salen tontos...”, opina el pater familias.

.
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La familia siempre lo primero

Moncho habla en nombre de sus hermanos para referirse
a Riquelme como “un hombre muy modesto, humilde y tenaz y
trabajador incansable. Nunca ha querido protagonismo. Cuando
yo salia del colegio, con siete anos, me iba a ayudarle en el
negocio, a pelar patatas, fregar los platos o lo que fuera. Siempre
compaginandolo con los estudios, llegd luego David, con una fuerza
tremenda. Hemos viajado siempre juntos repartiéndonos las tareas
y poniendo nuestro granito de arena para levantar la empresa”.
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La familia siempre lo primero

Como muestra de su humildad
y siempre desde el agradecimiento y
el respeto, Ramén se alegra cuando
se le pregunta por la calle que el
alcalde Gabriel Echavarri le dedic6 en
el parque de La Ereta en 2016. “Se lo
debo a los buenos amigos que han
insistido mucho en ello desde hace
tiempo, especialmente a Antonio Lépez
‘Maquineta’. Cuando fuimos al acto
bromeé con el alcalde y le pregunté que,
si la calle era mia, jpodia venderla?”.

27
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Se confiesa satisfecho con su vida y
enemigo del lamento y de la queja. “Soy
un hombre que naci en cuerosy en cueros
me iré”. Ajeno a grandes aspiraciones,
“lo que ha venido, ha venido. Y ya esta.
Nunca he buscado nada mas”. Pero no
deja pasar la oportunidad para, desde el
amor, el carifio y la experiencia, lanzar
una recomendacién a los suyos: “La
suerte no existe, que nadie se crea lo
contrario. Hay que trabajar duro, muy
duro. Desde las siete de la manana hasta
que te acuestas, con ganas de luchar y sin
mas historias”.

_ DEL CUINER

PiSSElE



La familia siempre lo primero




Emula a aquello que respondié
Picasso cuando alguien le preguntd por
las musas y recuerda que “ala suerte te la
encuentras cuando estas trabajando y es
el premio que te da la vida, no hay otra. Y
pobre de aquel que se quede durmiendo
en casa esperando que le llegue. Ese si
que lo tiene claro”.



3






ero, jcomo llega un sencillo cereal a marcar el destino vital y

profesional de la familia Riquelme? Ramén ensalza el momento

en el que, hacia 1986 y aun trabajando en ‘La Cantina’ del Pla,
acude hasta él su amigo Casimiro Guardiola, presidente de las fiestas de
San José en el barrio de Carolinas, quien le encomienda un arroz para
doscientas personas. “No dudé y le dije que yo se lo hacia”. Después
llegd otro encargo mayor, para medio millar de comensales, y las fiestas
de municipios de la montafia como Benifato y Confrides. Comenzé un
‘efecto llamada’ de barrio a barrio y de pueblo a pueblo, gracias a su
buen hacer que fue de boca en boca y a la sencilla publicidad utilizada:
“Riquelme, paellas gigantes”.

‘La Fallera’ patrocina los eventos y les acompafia durante décadas.
Hasta su propietario, valenciano de pro, reconoce que “el arroz se cria
en Valencia y se cocina en Alicante”. Considera Ramén Riquelme que
“los valencianos hacen su paella y estd muy bien, pero nosotros aqui
hacemos arroz. Es que en Alicante tenemos de todo lo que necesitamos
para cocinarlo, e incluso mas de la cuenta. Tenemos los bichitos del
mar, las cigalitas, las quisquillas, las gambas, la sepia y los mejillones. La
morralla y los pescados salvajes. En Novelda, las mejores especies. La
fiora de Guardamar y los ajos de Villena”.
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Del grano de arroz a un modelo empresarial infalibre
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RIQUELME: Embajador de Alicante

Ramén sigue acompaiando a sus
hijos a todas las celebraciones que
puede. Se sienta al lado de la paella y, los
afios y las miles de horas junto al enorme
cacharro y el fuego que lo calienta, le
van indicando cémo va la misién. Nunca
deja nada a la improvisacion y controla
los tiempos. Sentencia entonces que “la
paella es como un toro en la plaza. A
la paella no le puedes perder los ojos,
igual que al toro. Si le pierdes los ojos al
toro, te pilla. Si se los pierdes a la paella,
la echas a perder. En ocasiones hay que
tomar decisiones muy rapidamente”.

Martin Sanz




Del grano de arroz a un modelo empresarial infalibre

35



¥ mlllAS mvms
| “m!h [ lH[

“‘

.--‘l.

T g

P~




Orgullosos de su oficio y del modelo empresarial familiar; los
Riquelme alaban este medio para ganarse la vida desde hace mas de
: ‘ treinta afios y Ramon califica la cocina como “una de las profesiones

ALICANTE : mas bonitas que existe, es todo un arte. Cualquiera puede hacer un

T 32974 § plato de comida, pero elaborarlo como Dios manda, es mas dificil. La

" cocina tradicional no morira nunca. Una paella, unas fabes, un cocido,

unas lentejas... Todo lo demas son modas y hay mucha pijotada

alrededor. Eso de hacer cola para comer y que te den mesa a los tres

meses, para luego zamparte un bocadillo cuando vayas a tu casa del
hambre que llevas encima, pues no sé, la verdad”.
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“Lo importante es mantener el equilibrio entre lo exclusivo y lo
popular, para saber preparar un caldero a un grupo reducido que
te lo ha encargado o a dos mil personas en unas fiestas de verano.
Y dar calidad en los dos momentos”, destaca Riquelme. Y respecto
a la critica gastronémica, hoy amenazada por tanto espontaneo
navegante de internet, entiende que “es necesaria y le doy valor
siempre y cuando el critico sepa de lo que habla, debe ser lo mas
neutral posible y no un fantasma ni un caradura profesional como los
hay, que llegan, se lo comen todo y luego no quieren pagar. En fin,
prefiero que en un pueblo arrocero me venga una abuela y me diga
que el plato le ha sabido a gloria bendita. Eso para mi vale mas que
todo el dinero del mundo”.

Martin Sanz




Del grano de arroz a un modelo empresarial infalibre




RIQUELME: Embajador de Alicante

Martin Sanz

Ramon
ensu
santuario.

n dia Ramén Riquelme decide cambiar de aires y

deja El P& para trasladarse al que fue su hogary el

de muchos alicantinos y visitantes durante anos. El

nimero |2 de la plaza del Carmen, en el cogollo del
Barrio, en el Casco Antiguo, se convierte en un sabroso santuario,
ese lugar de peregrinaje de fieles devotos del buen yantar. Del
buen caldero de pescados salvajes recién cogidos que Riquelme
aprende a hacer en el Raval Roig, en el bar de Pepito ‘El Cojo’,
junto al ‘Pichi’, ‘Felete’, ‘El Josa’, ‘El Coca’, Juanito ‘Cacahuero’ y su
mujer Amelia y tantos otros colegas que pueblan el mejor balcon
que da al mar de la terreta.




La discrecion, el ambiente familiar y la amistad reinan entre las
cuatro paredes del nuevo emplazamiento elegido porlos Riquelme.
Alli se olvidan las rencillas, las diferencias y los colores politicos. Se
cierran tratos entre empresarios con un buen apretén de manos,
unos y otros susurran confidencias, bromas y chascarrillos y se
llegan a acuerdos y consensos. “Por eso venia la gente, siempre
lo tenfamos lleno y estdbamos encantados, nosotros no nos
metiamos en nada porque lo nuestro siempre ha sido cocinar,
nada mas”, dice Ramon. Van labrandose la confianza y el respeto
de los que hacen gala. Nunca ganaron una estrella Michelin ni falta
que les hizo. Pero se roza lo sublime y la excelencia gastronémica
con una buena olleta, un manojo de habas, el salao y tres pedazos
de embutido o tocino recién cortados.



Andan por ahi cada vez que pasan
por Alicante Miguel Indurain, José
Luis Corcuera, Eduardo Zaplana, Luis
Berenguer; Ramén Rubial, Canito, Joaquin
Almunia, Pedro Ferrandis, ‘El Zurdo’ de
Elche, José Maria Manzanares, algiin obispo
0 José Barrionuevo Y su esposa, a la que
Riquelme le gasta una broma que adn hoy
le hace sonreir: “Teniamos una cabeza
de toro que habia matado Vicente Blau
‘El Tino'. La sefiora se quedé mirandola
y le dije, pues mire ese toro acabd con
mi abuelo... ;Es que era torero!, me
pregunté ella. Y yo le respondi, qué va,
qué va, estaba colocando ahi debajo una
tinaja de vino y se le cayé encima. Se
quedo pasmada”.




Ramoén en su santuraio

El santacrucino Jaime Candela
rememora el aromaa “buenataberna” que
impregnaba el local del Barrio. “Porque si
en una ciudad no existe un lugar como
aquel, hay que inventarlo. Era Unico. Y qué
decir de los ‘postres’ cuando los habfa...”,
apunta el empresario Pedro Boj. Y el
veterano especialista en Comunicacién
y Marketing, Miguel Quintanilla, asemeja
ese bar “a mi propia casa, asi al menos me
sentia cuando iba con mis amigos. Ramén
te trataba como si estuviéramos en el
salén o en la cocina de tus padres, acudia
esa mafana a comprar el mejor género
al Mercado Central y sabia exactamente
lo que te apetecia y te gustaba, una buena
sobrasada o un trozo de mojama. Era algo
Unico, como lo es él mismo”.
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RIQUELME: Embajador de Alicante Martin Sanz

loros vy cante.
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Q quellos motivos taurinos que poblaban el local
de la plaza del Carmen ni son fortuitos ni meros
adornos. El toro y el toreo son otras de las pasiones

de Riquelme y a ellos dedica su propio altar sentimental e
ideoldgico. Hoy, ‘Casa Riquelme’, la Ultima aventura empresarial

de la familia, sita en las faldas del castillo de Santa Barbara,
alberga muchos de ellos.



Toros y cante

Ramdn habla con devocién de ‘El Viti’, ‘El Tino’, ‘Pacorro’,
‘El Caracol’, Damaso Gonzdlez, Francisco Ruiz Miguel, Julio
Robles, José Tomas, Andrés Roca Rey y otros tantos pero,
especialmente, de José Maria Manzanares. “Ha sido el mejor
torero en este mundo, el maestro de maestros. Si hubiera sido
sevillano, la Giralda se llamaria la Giralda de José Maria. Le
echamos mucho de menos y hemos mantenido una entrafiable

45

amistad con su hijo José Mari, otro grande. Su padre, ‘El Chocho’,
fue el tio que mas sabia de toros en Alicante, mozo de espadas
del “Tino’ y amigo de Hemingway. Aln recuerdo cuando ‘El Tino’
se vestia en el Barrio y venian del Raval Roig y de todo Santa
Cruz para verlo bajar. Aquello se convertia en un hervidero y
habia bofetadas”.



Y no puede evitar afiorar tiempos
y figuras de antano, “porque ahora...
O te juegas la vida o no puedes ser
torero. Hoy dia no muere ningln torero
delante del toro, ni siquiera en la plaza
porque hay muchos adelantos y buenas
enfermerfas, no como antes”.

Junto al planeta taurino, casi de
eterno compafero de triunfos y glorias,
ha andado siempre el flamenco. Por eso
no es extraio que Ramén Riquelme
se confiese también un fiel seguidor
del cante jondo “y haya hecho mucho
por recuperarlo, especialmente en
Santa Cruz y alrededor de la Semana
Santa y en la procesién del Miércoles
Santo”, explica el cantaor alicantino y
profesor especialista del Conservatorio
Profesional de Danza de Alicante,
Antén Moreno.




Toros y cante

“Su madre le hacia las alpargatas a la mia que era bailaora. Fijate
si nos conocemos desde hace tiempo. A mi me ayudé en momentos
complicados alla por los noventa y aposté por el flamenco, pidiendo
la colaboracién del Ayuntamiento y, especialmente, del concejal
de Cultura José Antonio Martinez Bernicola y su alcalde, José Luis
Lassaletta”, insiste Moreno.

Gracias a aquellas alianzas y colaboraciones, hasta Alicante
llegan para actuar y cantar primeras figuras como José Menese,
La Susi, Carmen Linares, José Mercé o De la Tomasa. Las saetas
volvian hacer vibrar a Santa Cruz para goce de vecinos y visitantes.
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Con el valor por bandera.




ay que tener arrestos y mucho valor para enfrentarse

a una paella gigante. En esto coinciden algunos de

los representantes del sector hostelero de Alicante
a la hora de referirse a la trayectoria y reputacién de Riquelme.
Ramén asevera que, cuando se encuentra en uno de esos
eventos, con alzar la vista es capaz de calcular cuanta gente hay,
cuanto arroz precisa echar y cuantos platos tiene que sacar.
Pero, jes tan sencillo?

Para José Juan Castellé, de Grupo Gastronou, entre cuyos
buques insignias se encuentra el ‘Nou Manolin’, ‘Piripi’ y
‘Populi Bistrd’, “todos los que nos dedicamos a esta profesion
sabemos lo complicado que resulta conseguir un buen arroz
para un grupo reducido, asi que hacerlo para tanta gente
conlleva una dificultad terrible. Creo que si metemos a algunos
de los maestros arroceros mas prestigiosos de la provincia a
hacer uno en formato gigante, pinchan seguro... Sucede que,
sin hacer de menos a nadie, Ramén prima la calidad de los
productos por encima de otros aspectos, y eso se percibe y le
ha hecho perdurar”.

Como ‘referente’ se refieren a Riquelme José Gomez, del
‘Racd del Pla’, y Vicente Mas, fundador del ‘Sorell’, a los que
les une ademas una sdlida y entranable amistad desde hace
cuatro décadas y su devocién por la Semana Santa alicantina,
la tauromaquia -Gémez y él forman parte de la pefia y tertulia
‘Amigos de Nimes'- y el futbol, ya que Mas y Ramoén ocuparon
cargos de responsabilidad en diferentes momentos del ‘Alicante
Club de Futbol’.

Con el valor por bandera




RIQUELME: Embajador de Alicante

Martin Sanz

“He degustado algunos arroces de Ramodn y sus hijos
extraordinarios y si nadie te dice que son de una paella gigante,
nunca lo dirias”, opina el dinamizador gastronémico Carlos
Corredor, artifice de algunas de las principales iniciativas que
procuran poner en valor la cocina de Alicante. “Recomiendo a
cualquiera que se detenga a observar a Riquelme en el momento
en el que se sienta junto a una paella, y solo con los gestos va
dando érdenes e indicaciones para que resulte perfecta”.

Pero especialmente interesante resulta el testimonio de una
joven llamada Rocio y apellidada Riquelme quien, con poco mas
de veinte afos cumplidos, despunta en el panorama de, por
ahora, la terreta. “Con ocho meses me llevaban a las paellas y
mi padre me subia a un cubo y me ponia a secar los platos y los
cubiertos recién fregados. Ya era una mas de la familia asi que,
jcémo no iba a dedicarme a este mundo?”.



Le gusta sentarse a charlar con su padre, le pregunta por los
inicios de aquella aventura y saca a la luz el término ‘valentia’,
“porque hizo lo que hizo por nosotros y para buscarse la vida de
una manera honrada”.

{Qué queda por descubrir de la buena mano de Riquelme
en la cocina? “Mucho, se piensa que él Uinicamente cocina arroz
y no es asi: Hay que probar sus guisos y potajes, los platos de
cuchara que le salen fenomenal y, por supuesto, ese caldero
que todavia ninguno de nosotros hemos sabido igualar. Adoro
preguntarle por las recetas y los procesos y darme cuenta de que,
sin utilizar los mismo términos por diferencias generacionales y
de formacién, nos entendemos a la perfeccién”.
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Corazon partido.

® Cémo se pueden querer dos mujeres a la vez y no
estar loco?, rezaba el bolero, y algo semejante le
sucede a Ramoén cuando le preguntan por ‘sus’ barrios

de Santa Cruz y el Raval Roig.

“Santa Cruz es un sentimiento y nuestro carnet de
identidad porque, ademas del Barrio, Santa Maria y San
Nicolas, jqué mas tenemos de esa categoria! He trabajado,
luchado y peleado todo lo que he podido por ello,
poniéndome metas que poco a poco hemos logrado. Pero
sigue estando desaprovechado y queda mucho por hacer”.

Ramoén Riquelme se coloca al frente de la Hermandad
de Santa Cruz en 1987. Ya conoce y admira la procesién del
Miércoles Santo desde que tiene cinco afios, cuando observa
con devocién esa marea de fe, amalgama de braceros,
costaleros, hermanos y capataces que desciende desde la
ermita hasta San Nicolas.




Corazén partido

La Hermandad uni6 los destinos de Ramén con su cufiado
José Lépez —“Toda una vida compartida” e infinidad de amigos:
Pepito ‘Mozo’ —“Somos casi hermanos”-; Mariano Ballester
—“Estdbamos juntos como desde hace cuarenta afios cuando
Dios lloré viendo bajar la procesion”-;  Antonio Pastor —“La
Hermandad se hizo grande con él”-; José Alberto Rodrigo —“Llevo
a Ramén en mi corazédn hasta el dia que me muera, ha conseguido
el apoyo de las instituciones”-; Manuel Yago —“Me vio nacer...
muchos santacrucinos han salido de alli, pero siempre vuelven
para nuestra Semana Santa y las Cruces de Mayo”-; Juan Carlos
Gil =“No hay Hermandad sin Ramdn ni Ramén sin Hermandad”-;

Andrés Mas —“Somos una familia”-; Antén Moreno —“Ha dado la
vida por esto”-; Pedro Boj—“No han parado de combatir lo malo
del Barrio”-; Antonio Lépez ‘Maquineta’ —“Ha logrado las cotas
mas altas de excelencia, integracion y capacidad para aglutinar
sensibilidades”-; Paco Gonzalez —“Santa Cruz se ha hecho a si
misma, pero si le debe algo a alguien es al empefio de Ramén”- o
Tono Blasco —“Hablo en nombre de mi familia y creemos que,
con la presencia de Ramén y su sentido de la amistad, Santa Cruz
se ha hecho grande y al mismo tiempo se ha abierto al mundo”.
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Gaspar Mayor, gerente del Patronato de la
Vivienda del Ayuntamiento de Alicante, conoce de
primera mano las vicisitudes por las que pasaron
para procurar hacer del Barrio un lugar mejor.

“El alcalde Pepe Lassaletta nos encargd
comprar todos los edificios viejo y los solares
que pudiéramos encontrar en el Casco Antiguo
con unos fondos que llegaron por la celebracién
del Quinto Centenario de la ciudad. Fueron mil
millones de pesetas, mucho dinero de entonces. En
la bisqueda de aliados aparecié Ramén porque una
persona me dijo que, por su posicién de vecino y en
la Hermandad, era alguien que me podia ayudar a
introducirme en el Barrio. Asi fue”.

Con el paso de los ahos la relacién se robustece
y Mayor se apoya en Riquelme. La compra del
local de la Hermandad para hacer una sede en
condiciones revitaliza la zona “y luego me ayuddé
mucho para intentar alejar a los jévenes de la droga.
En el Barrio no solo se vendia, sino que ademas era
un modo de vida”.




Al echar la vista atras, Gaspar Mayor
dibuja “un paisaje de guerra, aquello era
Beirut después de un bombardeo. Ahora
hay gente que dice que el Barrio esta mal,
pero si miras la foto de hace tan solo
veinticinco afos, se comprueba que el
cambio ha sido impresionante y Ramén
fue clave durante este proceso”.

En este sentido el periodista Toni
Cabot, director del ‘Club Informacién’
del diario alicantino por antonomasia,
define Santa Cruz como “una postal y la
procesién adquiere un aire épico que la
convierte en una de las mejores escenas
que decoran Alicante en cualquier
reportaje y documental. Ramén es su
alma mater”.

Corazén partido

Para el experto en Comunicacién
Miguel Quintanilla, “nadie puede pensar
en el pasado, el presente y el futuro de
Santa Cruz, sin la presencia de Ramén
Riquelme. Entendié que en el Barrio
residen nuestras esencias y que habia que
hacer todo lo que fuera posible por que
perduraran. Aprovechd lo que otros no
sabian valorar y lo sigue haciendo, ahora
cediendo parte del testigo a sus hijos”.

El sacerdote Rafael Pacheco, parroco
de Santa Cruz durante dieciséis afios,
reconoce que “sin considerar a nadie
imprescindible, el barrio que tenemos
ha llegado a ser lo que es tras un duro
trayecto comandado por Riquelme vy
su estilo ramoniano. El camino seguido
es incomprensible sin él. Ramoén hace
barrio, hace gente, reline a todos con
sus respectivas historias e histerias. Se
impone porque tiene autoridad moral
para hacerlo. Porque aunque a veces se
haya equivocado, prima su buen hacer e
inmenso corazén”.
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“Santa Cruz es algo Unico que se debe
conocer en todo el planeta. Aunque nos
sucede como con Manzanares. En vez
de buscar las buenas cosas alicantinas,
mucha gente se fija en Sevilla, con lo que
tenemos aqui mismo. Es que todavia hay
miles de alicantinos que nunca han subido
a la ermita... Eso me da una patada en los
mismisimos”, puntualiza Ramon.

Por otra parte, la vinculacién con el
Raval Roig tiene mucho que ver con una
de las excelencias de Riquelme, su caldero
de pescado salvaje. En el bar de Pepito
‘El Cojo’ se juntaban hace muchos afios
buenos amigos como Juanito ‘Cacahuero’ y
Amelia, ‘El Josa’, Vicentin ‘El Pichi’, ‘El Tio
Pato’, ‘Felete’, ‘Quintino’ o ‘El Coca’ y tras
comprar un par de kilos de morrallay cuatro
buenas piezas, se repartian la tarea: Uno se
ponia con el arroz, otro con el ajo, y asi. Se
lanzaban a la mar en cuanto tenian ocasién
y alli compartian horas y situaciones Unicas.
“El Raval siempre ha tenido la pesquera en
sus genes”, asevera Ramén.




Corazén partido

Luego, las celebraciones que mantienen
las tradiciones de este balcén marinero se
comparten mano a mano con los colegas de las
pefas ‘El Litro’, ‘Los Amigos’ y ‘El Amargor’,
con su concurrida comida con la prensa, los
politicos y otros representantes de la sociedad
civil alicantina y la sensacional poald que nunca
deja indiferente —ni seco- a nadie.

El lider sindical Oscar LIépis confiesa con
sana envidia que “a nosotros nos ha faltado
poner todavia mas en valor el Raval, como
hizo Ramén con Santa Cruz. La gestidn de
personas como él hacen que se consigan
importantes logros en un barrio o una zona”.
Para Miguel Angel Company ‘Miguelo’ del
‘Amargor’ “la aportacién de Riquelme a la
ciudad en los planos sociales y gastronémicos
desde su atalaya de Santa Cruz es inmensa,
logrando para su territorio que los politicos
mirasen hacia arriba. Eso en otros lugares no
lo hemos conseguido todavia”.
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Jn camino singulare.




aentradade Riquelme enla presidencia dela Hermandad
de San Cruz y sus tres largas décadas de mandato al
frente, suponen un revulsivo que impacta en la imagen
hacia el exterior de este motor de la Semana Santa alicantina.

Se impulsa la busqueda de fondos para restaurar y hacer nuevas
imagenes y se logra el apoyo empresarial e institucional. Ramon
destaca que “sin el trabajo y apoyo de todos los que formamos
parte de la Hermandad, nunca habria sido posible avanzar.
Quiero destacar especialmente el papel de la junta directiva, que
se ha dejado la piel en ello. La directiva es la madre del cordero
y quien debe estar siempre, la primera”.

Con paciencia y tesén se van cumpliendo hitos, desde la
subida a la ermita de la Santa Faz y la Virgen del Remedio, hasta
que la Hermandad se renueve generacionalmente, dejando
protagonismo a los mas jovenes del Barrio. Un ejemplo de ello
es Marcos Marin, secretario de la Hermandad, quien confiesa
haber crecido “junto a Ramén y sus hijos y sigo junto a él en
muchos aspectos de mi vida. Es una persona de referencia,
tanto para mi, como para otra mucha gente joven de nuestro
barrio. Me considero un afortunado por haber podido compartir
muchas anécdotas y vivencias. Siempre sacas algo positivo de sus
sabias palabras”.

Un camino singualr
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Martin Sanz

“Todos los alcaldes se han volcado, aunque hay alguna figura
especialmente significativa que es José Luis Pamblanco. El es el
verdadero artifice de la Semana Santa tal y como la conocemos
ahora. Le debemos un buen reconocimiento”, insiste Riquelme.

El periodista y locutor Juan Carlos Gumiel defiende el empuje
de Ramén, “porque cuando él ha tenido que defender la Semana
Santa de Santa Cruz, no ha habido cargo ni politico que le pudiera
doblegar. Cada afio lograba sorprendernos y hacia que la tensién
fuera en aumento”.

“De acuerdo con que somos los mas humildes de Alicante,
pero también los que mas trabajamos. No hay una cosa igual
que esa bajada y los cuatro tronos. Ni en Sevilla, por mucho lujo
que tengan. Nos une la amistad, cuando llegas reventado con el
Descendimiento y solo estas para que te echen a Dios, bajan los

costaleros y los capataces de los demas pasos a animarte. Y vamos
todos para arriba, empujandonos unos a otros, como cuando
nuestro Sefior arrastraba la cruz y le ayudaban”, asegura Ramén.

La Semana Santa se convierte asi en algo Unico que define
la idiosincrasia de Santa Cruz y Ramdén Riquelme lo entendié
muy pronto. El sacerdote Pacheco ataja: “Es que esa es su
espiritualidad. No se puede juzgar, porque ahi hay una tremenda
explosion de sentimientos que les hace conectar con lo mas
profundo y espiritual que llevan dentro. Eso les proporciona su
identidad y les hace ser ellos mismos”. ;Algo criticable en las
formas? “La religiosidad de la Semana Santa de Santa Cruz es una
religiosidad no oficial pero, jes que no dicen las Escrituras que hay
muchos caminos para llegar a Dios? Pues Santa Cruz y Ramon
Rigquelme han descubierto el suyo”.
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Alma ade barrio.




Alma de barrio

a sélida presencia de Riquelme no se ha reducido a los dos

barrios alicantinos que parten y comparten su corazén.

Al igual que ha roto fronteras municipales, regionales
y nacionales, siempre ha procurado atender las demandas y
compartir las alegrias y las tristezas de otras zonas de Alicante.

Testimonio de ello da Paco Bernabé, desde su doble faceta
como representante de los Moros y Cristianos de San Blas y
responsable de la seccién local del diario ‘Informacién’. “Cuando
la gente no se atrevia a hacer cosas que él ha hecho, tiré para
adelante con el principal apoyo de su familia. Se ha atrevido air a
cualquier lugar a hacer un arroz, llevando siempre el buen nombre
de Alicante por banderin. A estas altura nadie puede tener la mas
minima duda de su total implicacién eny con la sociedad alicantina,
siempre peleando por su gente y por sus amigos”.
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Amante de los platos con solera y conocedor del mapa
gastronémico de la provincia alicantina, Bernabé insiste en
destacar la faceta mas humana de Ramédn, “porque es una
persona cercana, entrafiable, de pocas palabras pero de mucha
accion. Un inmenso profesional sobrado de garantia en el que
puedes confiar. Si hay un clan auténtico y querido en la terreta es
el de los Riquelme”.

De San Blas a San Gabriel, donde Isidro Lépez preside la
pefa ‘El Ancla’, también de incuestionable alma marinera. Su
lema “Sin tradicién no hay futuro” simboliza los sentimientos
de Isidro hacia Ramén, “y es que siempre me he sentido muy
identificado con él. Ramdén encarna esta idea, la tradicién
alicantina, la esencia de lo que es, como un hombre muy llano,
cercano, conciliador, con el que puedes tratar y que no tiene
doble cara”.




Enlasfiestas de San Gabriel prima el aspecto gastronémico,
como en tantos y tantos encuentros populares, “por lo que
Riquelme y su buena mano con las paellas es admirado y
respetado. Esta siempre al lado del vecino, ha puesto empefio
por hacer las cosas bien, nunca ha reparado en el asunto de
los gastos y siempre ha luchado por lograr que el momento
sea inmejorable”.

Sufridor de las tensiones que se acumulan en estas
celebraciones, especialmente entre los responsables vy
organizadores, Ldépez subraya que “tiene detalles para
tranquilizarte, porque como presidente estas nervioso y quieres
que todo salgo a la perfeccién. Si, ademas, opina como yo que su
barrio es el mejor del mundo, jcémo no me voy a ver reflejado
en é?”, sonrie el presidente de esta agrupacion festera.

Alma de barrio
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De 1as
Hogueras al
campo del
Alicante.
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€ € Si no tienes un ninot, no eres nadie en Alicante”. Eso

al menos considera el artista Fede Molinero, autor

de la figura que representa a nuestro protagonista y

quien rememora con alegria los dias en los que dio forma a
su creacién, alabada sin duda por quien le sirvié de ‘modelo’.

Es tan solo un simbolo, pero pone en valor que Ramén
Riquelme se ha convertido también en un personaje habitual
de las celebraciones que a lo largo del afio, para culminar en
la festividad de las Hogueras de San Juan, tienen lugar en toda
la urbe gracias a la labor incansable de tantos y tantos fogue-
rers y barraquers. El propio Ramén desempefié durante unos
afos esta labor trabajando desde las hogueras de Puente Vi-
llavieja y el Barrio Obrero y mantuvo una estrecha relacion
con don Tomas Valcarcel y Gastén Castello.

De las Hogueras al campo del Alicante

6/
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Algunos de los principales artifices de la fiesta grande ali-
cantina al frente de su gestora y federacién lo corroboran con
sus afirmaciones. Andrés ‘Nino’ Llorens le define como “un
impulsor indispensable de la Semana Santa al que conoci en
la Hermandad de Santa Cruz cuando yo era un nifio. Con el
tiempo, y ya al frente de la Comisién Gestora y como concejal
de Turismo, pude disfrutar de su amistad y compartir malti-
ples experiencias y viajes inolvidables”. Llorens sitda a Riquel-
me como “un icono, y no solo de la Semana Santa, también lo
es de las Cruces de Mayo, de los toros e indudablemente de
las Hogueras. Un defensor acérrimo de los alicantino, querido
y respetado por todos, lo que en Alicante no es nada facil”.

Le secunda José Manuel Lledd, “porque Ramédn es un re-
ferente que ha sobrepasado las barreras de lo gastronémico.
Es el cabeza de una familia de categoria. Siempre le agradece-
ré cdmo me abrid las puertas de su casa, que es Santa Cruz,
cuando empecé como presidente de la Gestora”.

Y dentro de una trayectoria vital tan amplia, siempre uni-
da a los valores de la alicantinidad, no puede faltar la faceta
deportiva. En este caso como delegado del extinto ‘Alicante
Club de Futbol’. Pedro Boj, presidente del equipo a finales
de los ahos noventa, remarca su papel “en una época dificil,
cuando era capaz de irse por la noche a regar el campo y no
le importaba, como nunca lo ha hecho, salir en la fotografia.
No pueden decir lo mismo muchos de los que se meten en el
mundo del futbol”.




El periodista Toni Cabot, durante muchos aifos respon-
sable de la seccién deportiva de ‘Informacién’, vibra cuando
nombra a Riquelme. “El era mucho mas que el delegado del
Alicante. Conozco de primera mano anécdotas que no po-
drian contarse nunca y que ponen de manifiesto el empefio
que le puso a que el equipo fuera bien y alcanzara el éxito.
Tocd todas las puertas dentro y fuera del terreno de juego.
Es un artista que en este caso también cogid el toro por los
cuernos y dijo: Voy a por ello. Nunca miré por su interés
propio y estoy seguro de que acabd costandole dinero de su
bolsillo, porque nunca pidié nada que no fuera para el benefi-
cio del club”. Hoy, después de aquella experiencia, Riquelme
confiesa que no ha vuelto a ir a un partido, “qué quieres que
te diga, prefiero verlos en la television...”

De las Hogueras al campo del Alicante
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Sin colores politicos v con
Alicante por banaera.




Sin colores politicos y con Alicante por bandera

#

€ € Si quieres comer caliente, vota Alicante Independiente”.

Era el eslogan de campafia de aquel partido que se pre-

sento a las elecciones municipales de 1979, sacando un

nada desdenable resultado. Alli militd Ramén Riquelme e inclu-

so fue miembro de su lista. Después de aquello, insiste en que

“nuestro Unico partido es el barrio de Santa Cruz”. Aunque han

sido varias las formaciones que alguna vez le han tanteado para

que se integrase en sus filas, Ramén reconoce que “la politica no

es para mi. Yo no valgo para prometer algo y luego no cumplirlo,

se me revolverian las tripas. Hay que tener palabra vy, si se dice
una cosa, se hace”.

Esta reflexion no ha sido, sin embargo, un obstaculo para
que Riquelme haya procurado cultivar las buenas relaciones con
los representantes politicos que han pasado por las diferentes
instituciones alicantinas. “Eso si, siempre pidiendo lo mejor para
el Barrio, nunca nada ni para mi ni para mi familia. Lo que tene-
mos nos lo hemos ganado a pulso y trabajando”. De esta forma,
gracias a su persistencia, los diferentes inquilinos que han sido de

la casa consistorial fueron dotando a Santa Cruz de todas las ne-
cesidades basicas que se merecia el barrio. Desde la iluminacién
y el alcantarillado, hasta un suelo y pavimento en condiciones,
pasando por la construccién de viviendas de proteccion oficial
en el ‘Plan Racha’ y la sede de la Hermandad santacrucina.

“No entiendo ni concibo la ciudad de Alicante y, especial-
mente, Santa Cruz, sin la imagen y presencia de Ramén Riquel-
me. Le conozco desde hace muchisimos anos, bastantes mas que
él ami”, sefala el alcalde Luis Barcala.

“A Ramon se le tiene que escuchar porque se ha ganado el
derecho a ser escuchado y para eso hay que generar la confianza
de las personas honestas que van de cara, que te miran a los ojos
y te dicen la verdad, te guste o no te guste. El te cuenta la reali-
dad y te habla de los problemas de su barrio y de los problemas
que él detecta en Alicante, desde su punto de vista, sin dobleces
y sin ningln interés mas que Alicante sea lo que queremos todos
que sea, la millor terreta del mén”.
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Segln el primer edil, “cuando las cosas se dicen desde esa
honestidad y con esa claridad, uno se gana el derecho a ser es-
cuchado. Como nunca oyes una palabra mas alta que otra, y se
plantean las cosas desde la mas absoluta sensatez y sentido co-
mun, al final se termina convirtiendo en un punto de referencia,
si es que quieres saber, si quieres pulsar lo que piensa realmente
la gente de la calle. Preguntas y Riquelme te va a contar lo que él
percibe y lo que a él le cuentan. Destaco la honestidad de lo que
planteay el desinterés total mas alla de lo que es el interés general
de su ciudad”.

Riquelme ha trabajado sin prejuicios y codo con codo con
los distintos gobiernos democréticos, y asi lo recuerda Angel
Luna, “Ramén me proporciond un mejor y mayor conocimiento
de Santa Cruz y me ensefi6 a valorar la procesion del Miércoles
Santo. Mas alla de las creencias de cada uno, es un fendmeno al
que hay que acercarse y exaltar. Cuando vienen por primera vez
a Alicante gentes que no conocen la ciudad, procuro llevarles a
Santa Cruz y todos quedan encantados”.

“El Barrio es apolitico, no tenemos enemigos por la orien-
tacion ni el carnet y recibimos bien a todos los que se acercan

aqui”, insiste Riquelme. Sonia Castedo se sincera y ensalza a Ra-
mon, “por algo que siempre he admirado en él y nunca le he
dicho, y es que Ramdn no es postureo. Ramdn no es aparentar.
Si le gustas, te querra por quién eres, no por lo que eres. Grande
Ramon, autentico y transparente. Todo un lujo para Alicante”.

Miguel Valor inicid su relacién con Ramon siendo Diputado
de Cultura de la Diputacién Provincial, compartiendo miles de
instantes y momentos como los que se producian con motivo de
la celebracion del ‘Dia del Alicantino de Adopcién’. “Me maravi-
llaba ver cémo era capaz de dar de comer tanto y tan bien a tan-
ta gente. Todo el mundo quedaba satisfecho. Después de estos
afos, puedo corroborar que siempre ha trabajado en beneficio
de los demas, buscando lo mejor para la ciudad y sus vecinos”.

Se conocen en 1995, cuando Luis Diaz Alperi llega a la alcal-
dia de Alicante y, seglin dice “ya estaba empefiado hasta la medu-
la en la defensa de su barrio. Trabajador incansable en todos los
aspectos y sobre todo en sus paellas gigantes que han atravesado
fronteras llevando el nombre de Alicante con gran profesionali-
dad, es una persona de gran humanidad que ha sabido ganarse
el respeto y carifo de propios y extrafios, rodeandose de una



familia ejemplar a la que ha sabido imbuir de todos los aspectos
positivos de sus principios, su amor por su tierra y, en definitiva,
por todo lo que significa Alicante”.

Gabriel Echavarri se remonta a su llegada a la alcaldia de Alicante,
“cuando se ponen sobre la mesa referentes sociales, vecinales y feste-
ros para empezar a hablar con ellos, a explicarles nuestro proyecto
y a escuchar sus reivindicaciones. El nombre de Ramén surge desde
distintos ambitos. De esta forma, conocido casi el mito, conozco a la
persona, a través de un grandisimo amigo mio, de esos que quieres y
querras siempre, y amigo de la familia Riquelme, Antonio Lépez ‘Ma-
quineta’. Ramén es un hombre bueno, que calla mas de lo que dice,
porque no habla mas de lo que considera necesario”. Se suceden las
conversaciones en ‘Casa Riquelme’ y de ellas “se extrae amor y or-
gullo de su familia, amor a la ciudad de Alicante y amor por muchas
personas de la ciudad, por ejemplo y especialmente Angel Cuesta, an-
tiguo presidente de la Autoridad Portuaria. Jamas un reproche ni una
palabra mala hacia nadie, jamas una manifestacion politica en sentido
ideoldgico, y con eso no quiero decir que no haga politica, que la hace
y en mayUsculas, pero la buena politica, la politica a favor de la gente.
La politica que afronta un problema real y no busca protagonismos”.

Asi opinan los politicos y es importante saber también cual
es la consideraciéon hacia Riquelme de otros destacados agentes
sociales como son los sindicatos. Como muestra, Oscar Llopis le
define sin dudarlo como “la personalizacion de la generosidad. La
negacion no esta en su vocabulario. Ha hecho un trabajo sordo
y es un habil maestro sabiendo aprovechar las ocasiones para lo-
grar beneficios en pro de su barrio”. Igualmente, Pedro Martinez
Lara sefiala que “es significativo que haya logrado que los alcaldes
hayan subido a Santa Cruz. Alli los he visto a todos. Por lo que
respecta a su trato con el sindicato UGT, ha sido muy considera-
do sin importarle ganar el dinero que le correspondia. Siempre
nos ponia todas las facilidades posibles. Es algo a destacar y que
no olvidamos”.

A modo de resumen, queda la sentencia de Gaspar Mayor: “Es
muy dificil decir que no a Riquelme, porque cuando le atiendes y
recibes, con quien despachas es con Santa Cruz, no con él”.

Y si se le pregunta a Riquelme a qué gran politico le gustaria
dar de comer uno de sus mejores platos, no lo duda, “porque he
cocinado para todos, los mejores y los peores. Pero me encantaria
poder hacerlo para el rey de Espana”.

Sin colores politicos y con Alicante por bandera
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Martin Sanz

Nuestro mejor embajador.
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esultarfa dificil consultarle a Ramoén Riquelme por un

municipio o pueblo, por pequefio que sea, que no co-

nozca en Alicante y en la Comunidad Valenciana. Ni
tormentas ni nevadas ni los calores mas sofocantes, han podido
impedir que cumpliese con su obligacion alli donde sus servi-
cios han sido requeridos. “Hemos tenido un angel de la guarda.
Siempre nos han pasado incidentes menores como el olvido de
alglin ingrediente, pero nunca ningln altercado o accidente de
gravedad”, remarca Ramén mirando hacia el cielo.

Cuatro paellas para veinte mil personas con motivo de la
celebracién de la Coronacién Pontificia de la Virgen del Remedio
de Alicante. Una fideua en Cheste para diez mil almas. Cuando
llega, los vecinos le saludan como a un amigo al que hace tiempo
que no ven. De Montmelé a Pamplona pasando por Alhaurin el
Grande. “Ramon es uno de los mejores divulgadores de Alicante
por Espana y por el mundo, de nuestra cultura y gastronomia, sin
duda”, asevera Pedro Boj, idea que secunda Toni Cabot, “porque
es alicantino por los cuatro costados y siente y transmite a esta
tierra como pocos”, y otros viejos amigos: Asunciéon Sanchez
Zaplana —“Nos ha ensenado el valor de las tradiciones, la familia
y a proyectarlo hacia el exterior”-; Sebastian Baré —“Es uno de
nuestros simbolos, conocido por hombres, mujeres, mayores y
hasta los mas pequenos”- o Toni Navarro —“Los que le llevamos
en el corazén, y somos muchos, le debemos un verdadero ho-
menaje, es una razén de justicia”.

Nuestro mejor embajador
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Sucede que para un auténtico embajador las distancias son
lo de menos, y por eso Ramén Riquelme no se ha amilanado
jamas ante los retos, por muchos que fueran los kildmetros que
le separaban de ellos. Asi, los habitantes de Dublin, Edimburgo,
Leeds, Oslo y Londres han disfrutado de sus arroces.

“E incluso llegamos hasta Tampa, en Florida, con la paella
cortada en un contenedor de zapatos, dentro de la bodega del
avion. Cuando estuvimos alli, la soldaron. Y con mi cufiado Pepe
y yo cargados de fiora y azafran envueltos al vacio escondidos
en los abrigos, con un calor que te morias...”, bromea Riquelme.
“Fue porque mi hermano Curro estudiaba en Estados Unidos y
organizé un evento multitudinario en un estadio de futbol ame-
ricano, dentro de su campafa de venta de abonos”, puntualiza el
empresario Tono Blasco.

Martin Sanz




Nuestro mejor embajador

O a Verona a celebrar la ‘Fira del Risoto’ en Italia, donde la
paella se convirtié en la estrella de la cita y cuyo viaje fue coronado
con una de esas casualidades que jamas se olvidan. “Paramos en
La Junquera porque habia un partido de Espafa y queriamos verlo
y descansar. Nos pasan a un salén donde estaba la television y nos
encontramos alli jjja Manzanares!!! Venia de torear en Francia y
tuvo la misma idea que nosotros. Madre mia, con la cantidad de
bares de carretera que hay...”, explica Riquelme.

Paris y Bruselas también son dos destinos que se encuentran
dentro del histérico mapa vital que ya atesora la familia Riquelme.
Hasta estas capitales europeas llegaron gracias a la confianza depo-
sitada en ellos por Luis Berenguer, conseller de Administraciones
Publicas de la Generalitat Valenciana a comienzos de los noventa.

“Las hicieron en el campo de Saint-Denis, que entonces era un
descampado, y en una de las principales avenidas belgas. En am-
bos sitios triunfaron, no quedd ni un grano de arroz ni siquiera
las cabezas de los ajos. He visto a algiin ministro hacer el ademan
de despedirse y encontrarmelo al rato, de nuevo en la cola para
coger otra cazuelita de arroz. También volaron las palas de hueva
y mojama... ”, explica Berenguer con alegria por volver a revivir
aquellos buenos tiempos.

Mas de quinientas raciones diarias de paella durante doce jor-
nadas consecutivas acompanadas por cincuenta jamones, cincuen-
ta butifarras, cincuenta sobrasadas y cientos de litros de mistela y
kilos de turrén, alegraron la existencia de los visitantes a la feria in-
ternacional de Dijon y “aquello era un espectaculo”, opina Ramon.
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“Riquelme es una marca de calidad
y confianza en el dmbito de mi sector” —
analiza Miguel Quintanilla-, “transmite los
valores de una tierra, de una forma de
ser, de unas costumbres, de una manera
de relacionarse y todo lo que significa la
singularidad de la gastronomia llevada a
lo grande, como es él. Y eso es lo que se
comunica cuando viaja al extranjero, des-
de lo mas sencillo y la humildad méaxima”.

Alguien que le conoce tan bien como
Rafael Pacheco, reflexiona al decir que
“creo que es el embajador que va en
contra de todas las normas que tendrian
que guiar a un embajador, porque Ramén
es absolutamente Unico e irrepetible y su
esencia es todo lo contrario a un emba-
jador que cuida las normas y las formas.
Es tremendamente libre, frente a unos y
a otros. Tengo muy claro que es embaja-
dor no solo en el exterior, sino también
en el interior de Alicante. Ha sido el que
ha abierto las puertas de Santa Cruz y ha
ayudado a que se descubra a si mismo
como barrio, como un lugar Unico e irre-
petible, y ha hecho que el orgullo de los
santacrucinos crezca”.
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Nuestro mejor embajador

De la paella hacia la excelencia, cie-
rra el alcalde Luis Barcala, “ya que por
sus faenas monumentales, ha llevado el
arroz alicantino a la méxima expresién
que se puede llevar. A un arroz bien he-
cho, pero ademas para muchisima gente,
trabajado con tanto amory carifio que se
degusta rapidamente en su terminacion”.

Riquelme, ;queda algin lugar don-
de querrias hacer una de las tuyas?: “Me
gustaria hacer un arroz en el Santiago
Bernabéu”. Pues suerte, al toro y noso-
tros que los veamos.

79






Miscelanea.




]
2 .—""7:] ! ] F
: J o meec 8L GO FITTF P S a7, = i
o e u’fé & LD

Vyocke 77

Blase













































| as recetas ae
Riguelme.,

97



98

RIQUELME: Embajador de Alicante

DORADA
SALVAJE DE
SAHIA EN
ROSTDERA

INGREDIENTES 4 PERSONAS

| dorada (I kg. aprox.)
300 gr. de patata

100 gr. de chirlas

100 gr. de gamba roja pelada
60 gr. de cebolla

5 dientes de ajo

750 ml. de vino blanco
200 ml. de agua

c/s perejil

c/s sal

¢/s pimienta

| limdn a rodajas

ELABORACION
30 minutos, |180°

|. Cortar la cebolla en juliana, laminar los dientes de ajo y
cortar en dados la patata.

2. En la bandeja del horno anadir la dorada con cuatro
incisiones, de la carne a un extremo del hueso de la espina.

3. Sal pimentar.

4. Freir la patata en una sartén previamente y agregar a la
bandeja.

5. ARadir las chirlas, las gambas y el perejil.
6. Rociar con vino blanco.

7. Hornear con el horno previamente calentado.



Las recetas de Riquelme

COCIDO DE
~RAMON

INGREDIENTES 4 PERSONAS

4 1. de agua

250 gr. de gallina de corral
100 gr. de garreta

| carlota

| rama de apio

| chirivia

50 gr. de yemas

75 gr. de garbanzos

4 pelotas

2 morcillas

| blanquito

200 gr .de patatas

| muslo y contra muslo de pavo de campo
Sal

Azafran

ELABORACION

|. Pelar y trocear las verduras.
2. Preparar la carne al gusto.

3. En una olla con 4 litros de agua (aprox.) afadir todo en
crudo reservando las patatas, los garbanzos y las pelotas.

4. Llevar a ebullicion durante dos horas.

5. Sacar caldo de la olla y cocer a parte los garbanzos, las
patatas y en otra olla las pelotas.

6. En un cazo a parte cocer el arroz para la sopa con morcilla.
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Martin Sanz

OLLETA
ALICANTINA

INGREDIENTES 4 PERSONAS

100 gr. de calabaza

50 gr. de nabos

50 gr. de pencas

100 gr .de hojas de acelga
150 gr. de panceta

150 gr. de magro

100 gr. de poltrota

2 hojas de laurel

50 gr. de morcilla

3 |. de agua

Sofrito (cebolla, tomate, fora y almendra picada)

ELABORACION

|. Limpiar y trocear la verdura en dados.
2. Trocear la carne en tacos pequenos.

3. En una marmita con 3 litros de agua aproximadamente
afiadir todo en crudo.

4. Hacer el sofrito aparte con la cebolla, el tomate... y
afiadirselo a la marmita.

5. Dejar hervir 60 minutos a fuego fuerte y 60 minutos a
fuego lento.

6. Rectificar de sal.

Consejo: realizar un dia antes.



Las recetas de Riquelme

~RABO
. e TORO

INGREDIENTES 4 PERSONAS

| cebolla

2 carlotas

| rabano

200 gr. de ternera

Y2 |. vino tinto

2 hojas de laurel

8 gr. de pimienta en grano (aprox. 4 granos) 10|
3 1. agua

c/s pimentén de la vera

c/s aceite de oliva virgen extra (AOVE)

c/s sal

ELABORACION

|. Cortar las cebollas y carlotas en brunoise.

2. En una olla agregar y sofreir las cebollas y las carlotas
con AOVE.

3. Cuando se hayan pochado agregar el vino tinto.
4. Marcar la carne previamente salpimentada.

5. Una vez marcada la carne agregar el vino tinto.

6. Anadir las hojas de laurel y el pimentén al agua.
7. Rectificar de sal.

8. Cocer durante 4 horas.




INGREDIENTES 4 PERSONAS

40 gr. de a3jo

100 gr. de AOVE

c/s azafran

c/s sal

1500 ml. de fumet

100 gr. pimiento rojo

| gallina de roca (una pieza de aproximadamente 550 gr.)
| dorada o lubina (una pieza de aproximadamente 500 gr.)

90 gr. de tomate

ELABORACION

|. Fumet: hervir durante 30 minutos morralla de pescado y
agregar un sofrito con el tomate, fiora, ajo y AOVE.

2. En un caldero de hierro fundido sofreir el pimiento rojo.
3. Agregar el caldo de fumet.

4. Cuando llegue a ebullicién incorporar el arroz y cocer
durante |18 minutos.

5. En una olla aparte con el fumet restante cocer el
pescado |0 minutos.

6. Presentar troceado y con un majado de tomate, fiora y
ajo por encima.



Las recetas de Riquelme

ARROZ
DE LA BAHIA

INGREDIENTES 4 PERSONAS

20 gr. de ajo

50 gr. de sepia

60 gr. de anilla de calamar
40 gr. de tomate

120 gr. de lechola

300 gr. de gamba roja

100 ml. de AOVE

1350 ml. de fumet

400 gr. de arroz

103

c/s de azafran

c/s de sal fina

ELABORACION

|. Fumet: hervir durante 30 minutos morralla de pescado y
agregar un sofrito con el tomate, fiora, ajo y AOVE.

2. En una paella sofreir con AOVE la sepia, la anilla de calamar
y la lechola.

3. ARadir el fumet y las hebras de azafran y llevar a ebullicion.
4. Rectificar de sal en el caldo.
5. Agregar el arroz y cocer |18 minutos.

6. Cuando falten 6 minutos agregar por encima la gamba roja.
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RIQUELME: Embajador de Alicante

Martin Sanz

ARRO/
A LA MARINERA

INGREDIENTES 4 PERSONAS

20 gr. de ajo

80 gr. de atdn
50 gr. de almejas
50 gr. de sepia
90 gr. mejillones
8 cigalitas

100 ml. AOVE
1400 ml. de fumet
400 gr. de arroz
c/s de azafran
¢/s de sal fina

| Aora

40 gr. de tomate

ELABORACION

|. Fumet: hervir durante 30 minutos morralla de pescado y
agregar un sofrito con el tomate, fiora, ajo y AOVE.

2. En una paella sofreir con AOVE la sepia y el atdn.

3. Agregar el fumet, a continuacién los mejillones y las almejas.
4. Agregar el caldo y las hebras de azafran y llevar a ebullicion.
5. Agregar el arroz y cocer |8 minutos.

6. Cuando falten 6 minutos agregar encima las cigalitas.



INGREDIENTES 4 PERSONAS

20 gr. de ajo

40 gr. de tomate

| Aora

100 ml. de AOVE
1800 ml. de fumet
400 gr. de arroz
Fumet

230 gr. de rape
200 gr. de almejas
c/s de azafran

c/s de sal

ELABORACION

|. Hervir durante 30 minutos morralla de pescado y agregar
un sofrito con el tomate, fiora, ajo y AOVE.

2. En un caldero de hierro fundido sofreir el rape.
3. Agregar el fumet.

4. Cuando llegue a ebullicién agregar el arroz y cocer
durante |8 minutos.

5. Cuando quede 5 minutos agregar las almejas.




INGREDIENTES 4 PERSONAS

| conejo

300 gr. de alcachofas

350 gr. de setas

150 gr. de AOVE

800 ml. ave y restos de conejo
20 gr. de ajo

400 gr. de arroz

40 gr. de tomate

| Aora

ELABORACION

|. Realizar previamente un caldo de ave con carcasas y
restos de conejo.

2. Sofreir en un caldero de hierro fundido las alcachofas
troceadas, las setas y el conejo troceado.

3. Anadir el tomate, ajo, fora y sofreir.

4. Agregar el caldo, cuando llegue a ebullicién agregar el
arroz y cocer |8 minutos.




Las recetas de Riquelme

PAELLA PARA
o000 PERSONAS

INGREDIENTES

[10 1. de aceite

350 kg. de pollo

350 kg. de conejo

290 kg. de tomate

820 I. de agua

500 kg. de arroz

45 kg. de sal 107

e

230 kg. de pimientos
200 kg. de caracoles
600 Aoras

c/s azafran

2600 kg. de leha

ELABORACION

[. En una paella de 4,90 metros de diametro echar el
aceite y dejar calentar.

2. AfRadir la carne, la sal y sofreir.

3. Cuando esté medio sofrito anadir los pimientos y
dejar freir todo bien.

5. Agregar el tomate y freir.




RIQUELME: Embajador de Alicante Martin Sanz

PIERNA DE
CORDERO AL
HORNO CON
PATATAS Y PINONES

INGREDIENTES 4 PERSONAS

300 ml. de agua

2 piernas de cordero troceadas a la mitad
300 gr. de patatas

108 60 gr. de cebolla

5 dientes de ajo

40 gr. de pifiones

200 ml. de tomate triturado
c/s de sal

C/S de pimienta

C/S de perejil

200 ml. de vino blanco

ELABORACION

|. Cortar la cebolla en juliana, laminar los dientes de ajo y
cortar en dados la patata.

2. En una bandeja poner las piernas de cordero y a
continuacion la cebolla, el ajo, los pifiones y el tomate.

3. Sal pimentar y afadir al final la patata y el perejil.

4. Hornear 3 horas a 180° con el horno previamente caliente.
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